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O primeiro site do Brasil onde você escolhe a sua receita pela consistência!

Categoria: Pastosa Doce
	BRIGADEIRO GELADO
Sugestão de Andreza Nascimento
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Ingredientes:

1 lata de leite condensado

1 colher (sopa) de manteiga

3 colheres (sopa) de chocolate em pó ou Nescau

1 caixinha de creme de leite

Misturar o leite condensado, a manteiga e o chocolate em pó no fogo, até dar ponto de brigadeiro (soltando da panela).

Com o fogo já desligado, misturar o creme de leite até ficar homogêneo.

Colocar num pirex grande ou em taças pequenas.

Levar à geladeira e deixar gelar por pelo menos 4 horas.

Servir gelado.

Observações:

- pode ser usado acompanhando outras sobremesas ou como cobertura/recheio de bolos.
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