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O primeiro site do Brasil onde você escolhe a sua receita pela consistência!

Categoria: Macia Doce
	BOLO DE GENGIBRE
Sugestão de Beatriz Sanches
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Ingredientes:

1 xícara de açúcar

1 xícara de margarina

2 ovos

1 xícara de melado

3 xícaras de farinha de trigo

1 colher de chá de sal

1 1/2 colher de chá de bicarbonato de sódio

1 colher de chá de gengibre ralado
1 colher de chá de canela

1 xícara de água fervente

Modo de fazer:

Na batedeira, coloque a margarina, junte aos poucos o açúcar e bata até que fique cremoso e claro. Acrescente os ovos e o melado, batendo sempre. Peneire junto a farinha, o sal, o bicarbonato, o gengibre e a canela. Acrescente à mistura cremosa, alternando com a água, batendo bem após cada adição.
Espalhe a massa num tabuleiro (ou forma) untado.
Leve ao forno em temperatura moderada (170oC) e asse por 35-40 min.
Desenforme e deixe esfriar.
Dicas:

- para decorar, polvilhe açúcar mascavo ou açúcar refinado por cima do bolo já pronto, ou use cobertura de açúcar.
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