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O primeiro site do Brasil onde você escolhe a sua receita pela consistência!

Categoria: Macia Salgada
	SANDUICHÃO
Sugestão de Carla Branco
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Ingredientes:

pão de forma sem casca, cortado no comprimento
leite

creme de leite

sal

purê de batata

recheio(s)
Sugestões para recheios:

- Patê de presunto

- Patê de tomate (ver receita neste site)
- Patê de atum
- Patê de frango
- Ameixas sem caroço
- Ervilha em conserva

Modo de fazer:

Molhar o pão de forma com uma mistura de leite, sal e um pouco de creme de leite.
Ir alternando camadas do pão com o(s) recheio(s) escolhido(s).
Cobrir todo o sanduichão com purê de batata.

Observações:

- boa opção para reuniões entre amigos.
Dicas:

- pode ser decorado com tomate, salsinha e “pitangas” de maionese.
- quem pode mastigar normalmente, pode alternar recheios de cenoura ralada e milho em conserva.
[image: image2.jpg]