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O primeiro site do Brasil onde você escolhe a sua receita pela consistência!

Categoria: Macia Doce
	BOLO PESADO
Sugestão de Edla Branco
	


Ingredientes:

4 ovos

200 g de margarina

510 g de açúcar

250 ml de leite

360 g de farinha de trigo

10 g de fermento em pó

Modo de fazer:

Bata as claras em neve e reserve.

Bata na batedeira a margarina e o açúcar até ficar um creme claro. Acrescente as gemas e bata bem.

Vá acrescentando aos poucos o leite, a farinha de trigo e o fermento em pó.

Fora da batedeira, misture delicadamente à massa as claras em neve.

Coloque em tabuleiro untado e enfarinhado e leve para assar em forno alto pré-aquecido.

Dicas:

- quem pode mastigar normalmente, pode acrescentar nozes picadas à massa.
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