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O primeiro site do Brasil onde você escolhe a sua receita pela consistência!

Categoria: Macia Salgada
	MASSA PARA EMPADINHA OU EMPADÃO
Sugestão de Priscila Rohem
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Ingredientes:

1 kg de farinha de trigo

500 g de margarina

2 ovos inteiros

1 colher (sopa) rasa de sal

Modo de fazer:

Misturar tudo.

Forrar as forminhas ou um pirex grande com parte da massa.

Rechear.

Cobrir com o restante da massa.

Para o empadão, abrir o restante da massa sobre um plástico, aproximadamente no tamanho e formato do pirex.

Transferir esta massa para o pirex já recheado, ajeitando para cobrir bem.

Pincelar gema de ovo e levar para assar.
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