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O primeiro site do Brasil onde você escolhe a sua receita pela consistência!

Categoria: Pastosa Salgada
	SOPA DE ABÓBORA COM GORGONZOLA
Sugestão de Priscila Rohem
	


Ingredientes:

500 g de abóbora

água

caldo de carne

200 g de queijo gorgonzola

1 caixinha de creme de leite (OU 1 lata de creme de leite sem soro)

Modo de fazer:

Descarcar e cortar a abóbora em cubos.

Cozinhar a abóbora em água com caldo de carne - água o suficiente para apenas cobrir os cubos de abóbora. Amassar ou bater no liquidificador a abóbora já cozida.
Derreter à parte o queijo gorgonzola, acrescentar o creme de leite.
Misturar tudo e servir. 

Dicas:

- pode colocar pimenta do reino a gosto e salsinha...
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